Mod. E7ZBM8B Cod. 18802000
Mod. E7ZBM8M Cod. 18802500

m GN 2x1/1

s mm 630x510x175h
{ TOT. 24

% 220 - 240V~

311/2"

OPTIONAL
2P 400 2 puertas con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / 2 portas com puxador espessura 20/10 para os modelos com
movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowa / 2 aBepusl co pyuKoit ToawwHoit 20/10 i MoaeAeit CO CToAOM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / 920 - 240 V— kW 2.4
incoloy colocadas dentro del tanque. Ajuste electrnico de la potencia. Tanque de acero inoxidable podiaczenie elektryczne / anekTpudeckoe coeaMHeHme ’
AISI 304, realizado por un (inico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles

numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques

GastroNorm. Separador 530 (SEP2) incluido. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad

contra posibles aperturas accidentales. Indicadores luminosos de tension. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inox AISI 304. Resisténcias de ago inox incoloy

situadas no exterior da cuba. Regulagao electrénica da poténcia. Ampla cuba de ago inox AlSI 304, = o
realizada com um Gnico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes i I
disponiveis gragas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Separa- Q = 0 -
dor 530 (SEP2) fornecido. Torneira de descarga dianteira com sistema de seguranga para prevenir " = — -@ = ~
a abertura acidental. Luzes de sinalizagao da tensdo. Pés regulaveis. 0] C;j§ O =

(=)

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

980

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Rezystancje wyko- g o
nane ze stali nierdzewnej inox incoloy, umieszczone wewnatrz zhiornika. Elektroniczna regulacja mocy. ,;:‘i’
Obszerny zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim

promieniu utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwos¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-Sciu réznym S
wymiarom zbiomiczkéw GastroNorm. Rozdzielacz 530 (SEP2) w wyposazeniu. Kranik rozfadunku fron- H I

talnego z systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne
napiecia. Nozki nastawne.

$75 iﬂ’.
TEXHUYECKWE XAPAKTEPUCTUKWN U OHVICAHMF (TN L |
MoBepXHOCTb ¥ GOKOBbIE NaHeAM BbINOAHEHbI U3 Hepxaseloweit ctanu AISI 304, THbl BbinoAHeHbI U3
HEPXABEIOLLErO CMIAABA MHKONOI 1 PACTIONOKEHbI CHAPYXY EMKOCTU. IAEKTPOHHA PETYAMPOBKA MOLIHOCTH,
LlenbHOTAHYTas LUTaMNOBaHHaR eMKOCTb U3 HepxaBelolieit cTann AlSI 304, uMeeT 3aKpyrAeHHbIE yrabl v
7ETKa B OUMCTKE. BOBMOXHbI PasHOOBpasHble KOMBMHALWM MCMOAb30BAHUA aCTPOEMKOCTER 6 PasHbix
pasmepos. Pazaenntens 53 mm (SEP2) npunaraetcs B komnaekTe. OpoHTaNbHBIY CAMBHON KpaH C 3alLyToit
0T CAY4aIIHOrO OTKPBITIS. BbICOTa HOKEK MMEET PEryAVDOBKY.
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